
MIDI LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

ENTREE Salade verte 
Salade de riz façon 

Niçoise                                                    
( riz , olives noires , tomates et thon )

Carottes râpées 
Piémontaise             

(pdt, tomates, cornichon, 

jambon et mayo )

PLAT PROTIDIQUE Bolognaise Chipolatas
Quenelle nature 

sauce à la 
Provençale

Filet de colin 
d'Alaska pané et 

citron

ACCOMPAGNEMENT Penne Gratin de courgettes Semoule 
Poêlée de jeunes 

carottes

LAITAGE Gouda à la coupe Camembert pasteurisé Samos Petit suisse sucré

DESSERT
Mousse au chocolat 

au lait
Fruit

Compote de 
pommes

Donuts au sucre

Végétarien Les Produits biologiques
Elaboré par le 
chef

 Les produits locaux

 Nous te souhaitons un bon appétit ! Pain Artisanal boulanger le Croissant de Lune à Albertville

Les menus sont réalisés par les diététicienne Newrest Restauration, selon les recommandation du GEMRCN

Semaine du 11 au 15 Décembre 2023 , le Chef vous propose
Menu sous réserve de modification liées à l'approvisionnement



MIDI LUNDI MARDI MERCREDI Repas de Noël VENDREDI

ENTREE
Batavia et cernaux 

de noix

Betteraves 
vinaigrette de 

framboise

Terrine aux deux 
saumon 

Semoule  & légume 
en taboulé

PLAT PROTIDIQUE Cordon bleu
Lasagne ricotta 

épinards

Sauté de  cerf aux 
champignons forestier 

et marrons

 Beignet  de poisson 
et son citron

ACCOMPAGNEMENT
Petits pois à la 

Française
Poimmes forestine

Epinards haché en 
béchamel gratinés

LAITAGE Cantadou
Fromage blanc 

sucré
Petit Louis Tomme grise

DESSERT Flan vanille Fruit Moelleux chocolat coco Compote multifruits

Végétarien Les Produits biologiques Elaboré par le chef  Les produits locaux

 Nous te souhaitons un bon appétit ! Pain Artisanal boulanger le Croissant de Lune à Albertville

Les menus sont réalisés par les diététicienne Newrest Restauration, selon les recommandation du GEMRCN

Semaine  du 18 au 22 Décembre 2023 , Le chef vous propose
Menu sous réserve de modification liées à l'approvisionnement



MIDI LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

ENTREE Salade verte 
Pâté croute de volaille et 

cornichon

Chou rouge à la 
vinaigrette de 

framboise
Salade du Meunier

PLAT PROTIDIQUE Hachis Parmentier de bœuf
Pilon de poulet à la 
graine de moutarde

Boulette de soja à la 
Provençale

Nugget de saumon

ACCOMPAGNEMENT
Poelée de légumes aux 

champignons
Coquillette

Epinards en bechamel 
gratinés

LAITAGE Yaourt nature sucré Petit moulé Petit suisse sucré Emmental à la coupe

DESSERT Poire au sirop Fruits de saison Compote de pomme Flan au caramel

Végétarien Les Produits biologiques Elaboré par le chef  Les produits locaux

 Nous te souhaitons un bon appétit !  Pain Artisanal Boulanger le Croissant de lune à Albertville

Les menus sont réalisés par les diététicienne Newrest Restauration, selon les recommandation du GEMRCN

Semaine du 08 au 12 Janvier 2024 , le Chef vous propose
Menu sous réserve de modification liées à l'approvisionnement



MIDI LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

ENTREE Macédoine
Salade Pièmontaise 

(pdt,tomates,jambon,cornicho

n et mayo)

Concombre façon 
Bulgare

Pâté de campagne 
et cornichon

PLAT PROTIDIQUE Lasagne ricota épinards
Pilon de poulet sauce 

barbecue
Rôti de porc sauce aux 

pruneau

Filet de poisson 
meunière et son 

citron

ACCOMPAGNEMENT
Haricots verts  en 

persillade
Pomme purée

Courgettes en 
béchamel gratinés

LAITAGE Samos Mimolette Yaourt nature sucré Carré de l'est

DESSERT Crème dessert chocolat Fruits Galette des rois Cocktail de fruits

Végétarien Les Produits biologiques Elaboré par le chef  Les produits locaux

 Nous te souhaitons un bon appétit !  Pain Artisanal Boulanger le Croissant de lune à Albertville

Les menus sont réalisés par les diététicienne Newrest Restauration, selon les recommandation du GEMRCN

Semaine du 15 au 19 Janvier 2024   , le Chef vous propose
Menu sous réserve de modification liées à l'approvisionnement



MIDI LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

ENTREE Carottes râpées 
Betteraves en 

vinaigrette
Céleri rémoulade Batavia

PLAT PROTIDIQUE
Torsade à la 
carbonara

Steak végétal
Emincé de volaille sauce 

blanche
Brandade de poisson

ACCOMPAGNEMENT Torti Petits pois carottes Chou-fleur en béchamel

LAITAGE Coulommiers Edam à la coupe Kiri Yaourt nature sucré 

DESSERT Ananas au sirop Fruits Riz au lait Marbré

Végétarien Les Produits biologiques Elaboré par le chef  Les produits locaux

 Nous te souhaitons un bon appétit !  Pain Artisanal Boulanger le Croissant de lune à Albertville

Les menus sont réalisés par les diététicienne Newrest Restauration, selon les recommandation du GEMRCN

Semaine du 29 Janvier au 02 Février 2024  , le Chef vous propose
Menu sous réserve de modification liées à l'approvisionnement



MIDI LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

ENTREE
Coleslaw rouge (carottes 

et chou rouge et 
mayonnaise )

Taboulé oriental
Salade de riz Niçoise 
(riz,tomates,thon olives 

noir,poivrons )
Rosette et cornichon

PLAT PROTIDIQUE Bolognaise Omelette nature
Paupiette de veau 

sauce tomate
Beignet de poisson

ACCOMPAGNEMENT Penne Poelée de ratatouille
Brocolis en béchamel 

gratinés

LAITAGE Buchette mélange Rondelé nature
Fromage blanc nature 

sucré
Tome grise

DESSERT Pêche au sirop Compote multifruits Fruits Liègeois vanille

Végétarien Les Produits biologiques Elaboré par le chef  Les produits locaux

 Nous te souhaitons un bon appétit !  Pain Artisanal Boulanger le Croissant de lune à Albertville

Les menus sont réalisés par les diététicienne Newrest Restauration, selon les recommandation du GEMRCN

Semaine du 22 au 26 Janvier 2024   , le Chef vous propose
Menu sous réserve de modification liées à l'approvisionnement



MIDI LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

ENTREE Batavia Œuf dur mayo
Salade de pommes de 

terre
Carottes râpées aux cumin

PLAT PROTIDIQUE
Raviolis bœuf et volaille 

sans porc
Steak haché de bœuf Nugget's végétal Marmite du pêcheur

ACCOMPAGNEMENT Carottes vichy
Haricots beurre en 

persillade
Riz

LAITAGE Camembert Yaourt nature sucré Tomme des Pyrénées St Môret

DESSERT Demi poire au sirop
Cookies aux pétite de 

chocolat
Fruits Mousse chocolat au lait

Végétarien Les Produits biologiques Elaboré par le chef  Les produits locaux

 Nous te souhaitons un bon appétit !  Pain Artisanal Boulanger le Croissant de lune à Albertville

Les menus sont réalisés par les diététicienne Newrest Restauration, selon les recommandation du GEMRCN

Semaine du 29 Janvier au 02 Février 2024 , le Chef vous propose
Menu sous réserve de modification liées à l'approvisionnement


