Semaine du 04 au 08 Mars 2024, le Chef vous propose

Menu sous réserve de modification liées a
I'approvisionnement
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T SALADE VERTE AU MAIS LESLA BETTERAVES EN E DERIZ FAGON NICOISE
AU co WROUGE VINAIGRETTE (R1z ,TOMATES, OLIVES NOIR, THON ET POIVROKS)
QUENELLE NATURE 4 L& BOULETTE DE VOLAILLE AU
PLAT BOLOGNAISE = PROVENGALE CURRY BEIGNET DE POISSON ET CITRON
POELXE DE RATATOUILLE A EPINARDS EN BECHAMEL
GARNITURE MACARONI L'HUILE D'OLIVE BLE FACON PILAF GRATINES
LAITAGE YAOURT NATURE SUCRE EDAM A L& COUPE PETIT MOULE CLCIUM CAMEMBERT
DESSERT FRUITS FROMAGE BLANC FRUITE LIEGEOIS VANILLE MOUSSE AU CHCOLAT AU LAIT
Végétarien (1

Nous te souhaitons un bon appétit! P

Les Produits biologique Elaboré pr le chef Les produits locaux g @
ati aimArtisanal Boulanger le Croissant de lune a Albertville TI2 W(‘?S

Les menus sont réalisés par les diététiciennes Newrest Restauration, selon les recommandations du GEMRCN
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PETITS POIS A LA @ BROCOLIS EN BECHAMEL RIZ
FRANCAISER GRATINES

BUCHETTE MELANGE T g | CARRE DE LEST PETIT SUISSE SUCRE

COMPOTE DE FRUITS CREME A LA PISTACHE @ FRUITS MUFFINS
@us tev igj::jitons un bon aI:ZZTidtUi!ts 2:?S:q;Tti Boulanger le Croissant’de Iunzago;ilr;Li:lr;i:e o IOC&]UX@ nswrest

Les menus sont réalisés par les diététiciennes Newrest Restauration, selon les recommandations du GEMRCN m



Semaine du 18 au 22 Mars 2024, le Chef vous propose

Menu sous réserve de modification
liées a I'approvisionneme: .

Vi
CONCOMBRE EN VINAIGRETTE  TERRINE DE CAMPAGNE ET
ENTREE TABOULE SALADE DE PDT BALSAMIQUE CORNICHON
PANE VEGETARIEN PILON DE POULET A LA FILET DE POISSON MEUNIERE
EEal FROMAGE ET EPINARDS CORDON BLEU MOUTARDE ET CITRON
GARNITURE COURG% DES DUO DE HARICOTS POMMES RISSOLEES POELEE DE LEGUMES
LAITAGE KIRI TOMME COULOMMIERS PASTEURISE YAOURT NATURE SUCRE
DESSERT FLAN NAPPE CARAMEL COCKTAIL DE FRUIT FRUITS DE SAISON ECLAIR AU CHOCOLAT
Végétarien Les Produits biologiques B‘ﬂ) Elabor2 par le chef Les produits Io?;al?_z_ \;T: F

Pain Artisanal Boulanger le Croissant de lune a Albertville

Les menus sont réalisés par les diététiciennes Newrest Restauration, selon les recommandations du GEMRCN

> h=wresl



Semaine du 25 au 29 Mars , le Chef vous propose
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RADIS )
PLAT RAVIOLIS DE BEUF ET BOULETTE DE SOJ& A L&
VOLAILLE SANS PORC PROVENCALE
GARNITURE HARICOTS VERTS
PERSILLES

LAITAGE MIMOLETTE A L& COUPE PETIT SUISSE SUCRK

DESSERT COMPOTE DE POMMES FRUITS

Végétarien Elaboré par le chrf

Les Produits biologiques

Pain Artisanal Boulanger le Croissant de lune a Albertville

Les menus sont réalisés par les diététiciennes Newrest Restauration, selon les recommandations du GEMRCN

Menu sous réserve de modification liées
a l'approvisionnement

— m% ATSIITS)NE’TSON
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Repas Végétarien MERCREDiol-on JEUDI VENDREDI

BLEU

SALADECOIESL% & %"&%’%"&%‘ZRM BATAVIA
CARBONARA @ESC%LA%PGEE%EU‘QI{%‘“‘E PARMENTIERDEPOI@ON
FARFALLES RIZ BLEU

BOURSIN A&FH FROMAGE AU BLEU SAMOS
< FRUITS FROMAGE BLANC AU (EUF A LA NEIGE ET SA CREME

MYRTYLLES ANGLAISE

Les Produits biologiques (=72 Elaboré par le chef 2 =
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Végétarien
Nous te souhaitons un bon appétit ! Pain Artisanal Boulanger le Croissant de lune a Albertville

Les menus sont réalisés par les diététiciennes Newrest Restauration, selon les recommandations du GEMRCN
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by © 5 Semaine du 08 au 12 Avril, le Chef vous propose :\i"éeer;”;ﬁ;’;prfﬁ;}’:nﬂinﬂ on
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SALADE DE TORTIS SALADE DE POIS CHICHE A&
ENTREES BETTERAVES EN MAYO COULEUR - SALADE COMPOSEE LECHALOTE
NAVARIN DE BOULETTES EMINCE DE PORC SAUCE ~ BEIGNET DE POISSON ET
PLAT D'AGNEAU NUGGET DE BLE CURRY : CITRON
GARNITURE FLAGEOLET DUO DE CHOU GRATINES COQUILLETTES CAROTTES VICHY'
LAITAGE RONDELE NATURE YAOURT NATURE BIO GOUDA A L& COUPE CANTADOU
SUCRE
DESSERT YAOURT AUX FRUITS MIXE ANANAS AU SIROP FRUITS LIEGEOIS AU CHOCOLAT
Végétarien Les Produits biologiqu Iflfﬁgf"é par Les produits locaux _
Nous te souhaitons un bon appétit ! Pain Artisanal Boulanger le Croissant de lune a Albertville n—wreSt

Les menus sont réalisés par les diététiciennes Newrest Restauration, selon les recommandations du GEMRCN < “ I _aba r 4



