
                                 Semaine du 04 au 08 Mars 2024, le Chef vous propose Menu sous réserve de modification liées à 
l'approvisionnement

MIDI LUNDI  Repas Végétarien MERCREDI JEUDI VENDREDI

ENTREE Salade verte au maïs Coleslaw rouge Betteraves en 
vinaigrette

Salade de riz façon Niçoise                                
(riz ,tomates, olives noir, thon et poivrons)

PLAT Bolognaise Quenelle nature à la 
PROVENçale

Boulette de volaille au 
curry

Beignet de poisson et citron

GARNITURE Macaroni Poelée de ratatouille à 
l'huile d'olive

blé FAçON PILAF Epinards en béchamel 
gratinés

LAITAGE Yaourt nature sucré Edam à la coupe Petit moulé clcium Camembert

DESSERT Fruits Fromage blanc fruité Liègeois vanille Mousse au chcolat au lait

Végétarien Les Produits biologiques  Elaboré pr le chef  Les produits locaux

 Nous te souhaitons un bon appétit !  Pain Artisanal Boulanger le Croissant de lune à Albertville

Les menus sont réalisés par les diététiciennes Newrest Restauration, selon les recommandations du GEMRCN



                                          Semaine du 11 au 15 Mars 2024, le Chef vous propose Menu sous réserve de modification 
liées à l'approvisionnement

MIDI LUNDI Mardi MERCREDI Jeudi VENDREDI

ENTREE Carottes râpées Salade de mâche Salade de pâtes au 
basilic

Rillettes et cornichon

PLAT Escalope viennoise Hachis parmentier à la 
purée de haricots verts

Boulette de bœuf sauce 
ketchup

Cassolette de poisson au 
curcuma

GARNITURE Petits pois à la 
françaiser

brocolis en béchamel 
gratinés

RIZ 

LAITAGE Buchette mélange Tartare ail et fines 
herbes

Carré de l'est Petit suisse sucré

DESSERT Compote de fruits Crème à la pistache Fruits Muffins 

Végétarien Les Produits biologiques  Elaboré par le chef  Les produits locaux

 Nous te souhaitons un bon appétit !  Pain Artisanal Boulanger le Croissant de lune à Albertville

Les menus sont réalisés par les diététiciennes Newrest Restauration, selon les recommandations du GEMRCN



                                          Semaine du 18 au 22 Mars 2024, le Chef vous propose Menu sous réserve de modification 
liées à l'approvisionnement

MIDI  Repas Végétarien MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

ENTREE Taboulé Salade de pdt Concombre en vinaigrette 
Balsamique

Terrine de campagne et 
cornichon

PLAT Pané vegétarien 
fromage et epinards

Cordon bleu Pilon de poulet à la 
moutarde

Filet de poisson meunière 
et citron

GARNITURE Courgettes en dès 
gratinées

DUO DE HARICOTS Pommes rissolées Poelée de légumes

LAITAGE Kiri Tomme Coulommiers pasteurisé Yaourt nature sucré

DESSERT Flan nappé caramel Cocktail de fruit Fruits de saison Eclair au chocolat

Végétarien Les Produits biologiques Elabor2 par le chef  Les produits locaux

 Nous te souhaitons un bon appétit !  Pain Artisanal Boulanger le Croissant de lune à Albertville

Les menus sont réalisés par les diététiciennes Newrest Restauration, selon les recommandations du GEMRCN



                               Semaine du 25 au 29 Mars  , le Chef vous propose Menu sous réserve de modification liées 
à l'approvisionnement

MIDI LUNDI  Repas Végétarien MERCREDI JEUDI VENDREDI

ENTREE
Salade de racines (carottes, 

radis )
Macédoine en mayo Salade verte rillette de thon et son 

toast

PLAT
Raviolis de bœuf et 
volaille sans porc

Boulette de soja à la 
provençale

Rôti de dinde a la 
moutarde

Nugget's de poisson

GARNITURE
Haricots verts 

persillés
Pomme purée Brisure de chou fleur en 

bechamel

LAITAGE Mimolette à la coupe Petit suisse sucré Emmental a la coupe Petit moulé

DESSERT Compote de pommes Fruits Pot de crème vanille COOKIES AUX P2PITES DE 
CHOCOLAT

Végétarien Les Produits biologiques Elaboré par le chrf Les Produits locaux

 Nous te souhaitons un bon appétit !  Pain Artisanal Boulanger le Croissant de lune à Albertville

Les menus sont réalisés par les diététiciennes Newrest Restauration, selon les recommandations du GEMRCN



                                          Semaine du 01 au 05 Avril, le Chef vous propose Menu sous réserve de modification liées 
à l'approvisionnement

MIDI LUNDI  Repas Végétarien MERCREDI JEUDI VENDREDI

ENTREES salade coleslaw Salade  de pdt à la crème 
de chou rouge

Batavia

PLAT Carbonara Escalope de vollaile 
sauce au bleu

Parmentier de poisson

GARNITURE Farfalles Riz bleu

LAITAGE Boursin A&FH Fromage au bleu Samos

DESSERT Fruits Fromage blanc au 
myrtylles

Œuf à la neige et sa crème 
anglaise

Végétarien Les Produits biologiques  Elaboré par le chef  Les produits locaux

 Nous te souhaitons un bon appétit !  Pain Artisanal Boulanger le Croissant de lune à Albertville

Les menus sont réalisés par les diététiciennes Newrest Restauration, selon les recommandations du GEMRCN



                                          Semaine du 08 au 12 Avril, le Chef vous propose Menu sous réserve de modification 
liées à l'approvisionnement

MIDI LUNDI  Repas Végétarien JEUDI VENDREDI

ENTREES Betteraves en mayo
Salade de tortis 

couleur Salade composée
Salade de pois chiche à 

l'échalote

PLAT
Navarin de boulettes 

d'agneau
Nugget' de blé Emincé de porc sauce 

curry
Beignet de poisson et 

citron

GARNITURE Flageolet Duo de chou gratinés Coquillettes Carottes vichy

LAITAGE Rondelé nature
Yaourt nature bio 

sucré Gouda à la coupe Cantadou

DESSERT YAourt aux fruits mixé Ananas au sirop fruits Liègeois au chocolat

Végétarien Les Produits biologiques  Elaboré par 
le chef

 Les produits locaux

 Nous te souhaitons un bon appétit !  Pain Artisanal Boulanger le Croissant de lune à Albertville

Les menus sont réalisés par les diététiciennes Newrest Restauration, selon les recommandations du GEMRCN


