
                                 Semaine du 02 au 06 Juin  2025 , le Chef vous propose                              Semaine du 03 au 07 Novembre 2025, le Chef vous propose Menu sous réserve de modification liées à 
l'approvisionnement

MIDI LUNDI Mardi MERCREDI JEUDI VENDREDI

ENTREE
Salade verte 

croquante
Salade piémontaise Carottes râpées Salade de pates

PLAT Steak haché ketchup cordon bleu Emincé de volaille sauce 
tomate basilic

Filet de poisson meunière et 
citron

GARNITURE Coquillette courgettes en bechamel 
gratinées

Poelée du Meunier Haricots Vert

LAITAGE Petit moulé nature Emmental à la coupe Brie Yaourt Nature sucré

DESSERT Légeois au chocolat Fruits Cookies Compote de pommes

Végétarien Les Produits biologiques  Elaboré pr le chef  Les produits locaux

 Nous te souhaitons un bon appétit !  Pain Artisanal Boulanger le Croissant de lune à Albertville

Les menus sont réalisés par les diététiciennes Newrest Restauration, selon les recommandations du GEMRCN



                                          Semaine du 09 au 13 Juin  2025 , le Chef vous propose                                Semaine du 10 au 14 Novembre 2025, le chef vous propose Menu sous réserve de modification 
liées à l'approvisionnement

MIDI LUNDI Mardi MERCREDI JEUDI VENDREDI

ENTREE chou-blanc aux 
oignons frits

Guacamole et tortilla 
chips

Salade pépinette

PLAT Boulette de volaille 
sauce Curry

Chili con carne Nuggets de poisson

GARNITURE coquilettes ARMISTICE 1918 Riz Gratin de chou-fleur 

LAITAGE kiri Coulommier Rondelé nature

DESSERT Créme dessert vanille Ananas au sirop donuts au sucre

Végétarien Les Produits biologiques  Elaboré par le chef  Les produits locaux

 Nous te souhaitons un bon appétit !  Pain Artisanal Boulanger le Croissant de lune à Albertville

Les menus sont réalisés par les diététiciennes Newrest Restauration, selon les recommandations du GEMRCN



                                          Semaine du 16 au 20 Juin  2025, le Chef vous propose                                 Semaine du 17 au 21 Novembre 2025, le Chef vous propose Menu sous réserve de modification 
liées à l'approvisionnement

MIDI  Repas Végétarien MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

ENTREE Betterave Salade Coleslaw Radis vinaigrette Salade de riz façon 
Niçoise

PLAT Lasagne épinard 
ricotta

Escalope Viennoise Carbonnara Filet de poisson pané et 
citron

GARNITURE petit pois a la française Penne Epinards en bechamel 
gratinés

LAITAGE Samos Tomme Camembert pasteurisé Edam a la coupe

DESSERT Mousse au chocolat Cocktail de fruit Fruit Beignet au pomme

Végétarien Les Produits biologiques Elabor2 par le chef  Les produits locaux

 Nous te souhaitons un bon appétit !  Pain Artisanal Boulanger le Croissant de lune à Albertville

Les menus sont réalisés par les diététiciennes Newrest Restauration, selon les recommandations du GEMRCN



                            Semaine du 24 au 28 Novembre 2025 2025  , le Chef vous propose Menu sous réserve de modification liées 
à l'approvisionnement

MIDI LUNDI Mardi MERCREDI JEUDI VENDREDI

ENTREE battavia et croutons salade de pois chiche Haricot vert 
vinaigrette

Salade de blé

PLAT
Raviolis de bœuf et 
volaille sans porc

Omelette nature Rôti de dinde sauce 
moutarde à l'ancienne

Beignet de poisson

GARNITURE Ratatouille Pomme purée brocolis en bechamel

LAITAGE Buchette mélange Yaourt nature sucré Mimolette a la coupe Boursin ail et fines 
herbes

DESSERT Flan chocolat Fruits liégeois a la  vanille Chou à la crème

Végétarien Les Produits biologiques Elaboré par le chrf Les Produits locaux

 Nous te souhaitons un bon appétit !  Pain Artisanal Boulanger le Croissant de lune à Albertville

Les menus sont réalisés par les diététiciennes Newrest Restauration, selon les recommandations du GEMRCN




