
                                 Semaine du 01 au 05 Juin  2026 , le Chef vous propose

MIDI LUNDI Mardi MERCREDI VENDREDI

ENTREE Taboulé Melon

PLAT Cordon bleu Saucisse moussaka Beignet de poisson

GARNITURE Petit pois carottes Lentilles cuisiné maison

LAITAGE Camembert Buchette chèvre Petit suisse sucré

DESSERT Cocktail de fruits Fruits Gateau aux amandes Brownies

Végétarien Les Produits biologiques  Elaboré pr le chef  Les produits locaux

Les menus sont réalisés par les diététiciennes Newrest Restauration, selon les recommandations du GEMRCN

Menu sous réserve de modification 
liées à l'approvisionnement

Salade croquante 
(concombre,radis)

Salade grecque                 
                      (salade 

verte,tomate, concombre, 
feta) 

brocolis en béchamel 
gratinés

Petit moulé ail et 
fine herbes

 Nous te souhaitons un bon appétit !  Pain Artisanal Boulanger le Croissant de lune à Albertville

 



                                          Semaine du 08 au 12 Juin  2026 , le Chef vous propose

MIDI LUNDI Mardi MERCREDI JEUDI VENDREDI

ENTREE Salade verte au maÏS pastéque

PLAT Bolognaise Escalope viennoise Brandade de poisson

GARNITURE semoule Penne

LAITAGE cantafrais emmental a la coupe KIRI yaourt nature

DESSERT flan nappé caramel Mousse riz au lait donuts au sucre

Végétarien Les Produits biologiques  Elaboré par le chef  Les produits locaux

Les menus sont réalisés par les diététiciennes Newrest Restauration, selon les recommandations du GEMRCN

Menu sous réserve de 
modification liées à 
l'approvisionnement

salade de chou 
blanc

Salade de pdt à la 
moutarde

boulette agneau 
sauce moutarde

Haricots verts en 
persillade

 Nous te souhaitons un bon appétit !  Pain Artisanal Boulanger le Croissant de lune à Albertville



                                          Semaine du 15 au 19 Juin  2026, le Chef vous propose

MIDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

ENTREE Batavia Coleslaw Melon Salade de pepinette

PLAT Boulette végétal Carbonara

GARNITURE Carottes vichy Macaroni Polenta Carottes vichy

LAITAGE Samos Tomme Coulommiers pasteurisé Edam a la coupe

DESSERT Liègeois au chocolat fruits cookies poire au sirop

Végétarien Les Produits biologiques Elabor2 par le chef  Les produits locaux

Les menus sont réalisés par les diététiciennes Newrest Restauration, selon les recommandations du GEMRCN

Menu sous réserve de modification 
liées à l'approvisionnement

 Repas 
Végétarien 

Pilon de poulet à la 
moutarde

Filet de poisson 
meunière et citron

 Nous te souhaitons un bon appétit !  Pain Artisanal Boulanger le Croissant de lune à Albertville



                     Semaine du 22 au 26 Juin 2026  , le Chef vous propose

MIDI LUNDI Mardi MERCREDI JEUDI VENDREDI

ENTREE Salade de pâte Pastéque Salade de blé

PLAT Omelette nature Nugget's de poisson

GARNITURE Ratatouille Pomme purée

LAITAGE Buchette mélange Yaourt nature sucré Emmental a la coupe

DESSERT Yaour fruit mixé Fruits Pot de crème vanille Chou à la crème

Végétarien Les Produits biologiques Elaboré par le chrf Les Produits locaux

Les menus sont réalisés par les diététiciennes Newrest Restauration, selon les recommandations du GEMRCN

Menu sous réserve de modification 
liées à l'approvisionnement

Betteraves à 
l'echalote

Raviolis de bœuf et 
volaille sans porc

Rôti de dinde sauce 
moutarde à 
l'ancienne

Brisure de chou fleur en 
bechamel

Boursin ail et fines 
herbes

 Nous te souhaitons un bon appétit !  Pain Artisanal Boulanger le Croissant de lune à Albertville



                                          Semaine du 29 Juin au 03 Juillet 2026, le Chef vous propose

MIDI LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

ENTREES Melon Radis en vinaigrette Pique nique

PLAT Boulette de bœuf Filet de poisson pané

GARNITURE Pomme purée Riz duo de haricots

LAITAGE Rondelé nature Camenbert Petit suisse sucré

DESSERT Muffins Fruits

Végétarien Les Produits biologiques  Elaboré par le chef  Les produits locaux

Les menus sont réalisés par les diététiciennes Newrest Restauration, selon les recommandations du GEMRCN

Menu sous réserve de modification 
liées à l'approvisionnement

Salade verte 
composée

escalope de dinde 
sauce champignon

Yaourt aux fruits 
mixé

 Nous te souhaitons un bon appétit !  Pain Artisanal Boulanger le Croissant de lune à Albertville



                                          Semaine du 07 au 11 Février 2022 , le Chef vous propose

MIDI LUNDI MERCREDI JEUDI

ENTREE Salade batavia Carottes râpées

PLAT PROTIDIQUE Escalope viennoise

ACCOMPAGNEMENT petits pois carottes Coquillettes Poélée de légumes

LAITAGE Samos Tomme des Pyrénnées Camembert

DESSERT liègeois au chocolat Fruits de saison Compote de pommes

Végétarien Les Produits biologiques  Les produits locaux

Les menus sont réalisés par les diététiciennes Newrest Restauration, selon les recommandations du GEMRCN

 Repas 
Végétarien 

Salade de perle au 
surimi

Boulette de soja 
sauce Provençale

Sauté de porc à la 
moutarde

 Le produit maison 
"Simple et bon"

 Nous te souhaitons un bon appétit !  Pain Artisanal Boulanger le Croissant de lune à Albertville



VENDREDI

Riz

Donuts au chocolat

Menu sous réserve de modification 
liées à l'approvisionnement

Pâté de campagne et 
son cornichon

Dos de colin sauce 
armoricaine

Yaourt nature sucré 
bio



                                          Semaine du 24 au 28 Avril   , le Chef vous propose

MIDI LUNDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

ENTREE Salade verte Salade de riz

PLAT PROTIDIQUE Hachis Parmentier Omelette nature Nugget's de poisson

ACCOMPAGNEMENT

LAITAGE Yaourt nature sucré Buchette mélange Emmental Tartare nature

DESSERT Cocktail de fruits Eclair à la vanille Fruits Compote de pommes

Végétarien Les Produits biologiques  Les produits locaux

 Nous te souhaitons un bon appétit !
Les menus sont réalisés par les diététiciennes Newrest Restauration, selon les recommandations du GEMRCN

Menu sous réserve de modification 
liées à l'approvisionnement

 Repas 
Végétarien 

Salade de pdt aux 
poivrons et olives

CALIA E SIMENZA              
     ( salade de pois chiche et 

graine de citouille )

Piccata de poulet 
citron et câpres

Courgettes en 
béchamel gratinées

Ratatouille à la 
sicilienne

Duo de haricots en 
persillade

 Le produit maison 
"Simple et bon"
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