Menu sous réserve de modification

oA
..~ Semaine du 01 au 05 Juin 2026, le Chef vous propose Yy

ENTREE TABOULE SALADE CROQUANTE

MELON
(CONCOMBRE,RADIS) VERTE, TOMATE, CONCOMBRE,
- FETA)
PLAT CORDON BLEU SAUCISSE MOUSSAKA BEIGNET DE POISSON
i
GARNITURE  PETIT POIS CAROTTES LENTILLES CUISINE MAISON BROCOLLS EN BRCHAMEL
GRATINES
PETIT MOULE AIL ET N :
LAITAGE FINE HERBES CAMEMBERT BUCHETTE CHEVRE PETIT SUISSE SUCRE
DESSERT COCKTAIL DE FRUITS FRUITS GATEAU AUX AMANDES BROWNIES
Végétarien v Les Produits biologique ; Elaboré pr le chef ) Les produits locaux
Nous te souhaitons un bon appétit™ Pain Artisanal Boulanger le Croissant de lune a Albertville n erSt
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Les menus sont réalisés par les diététiciennes Newrest Restauration, selon les recommandations du GEMRCN



Menu sous réserve de

o Semaine du 08 au 12 Juin 2026, le Chef vous propose modification liées &
I'approvisionnement

SALADE DE CHOU % SALADE DE PDT A LA -
ENTREE BLANC SALADE VERTE AU MAIS MOUTARDE PASTEQUE
BOULETTE AGNEAU
PLAT SAUCE MOUTARDE e BOLOGNAISE ESCALOPE VIERNOISE  BRANDADE DE POISSON
HARICOTS VERTS EN
GARNITURE SEMOULE PENNE PERSILLADE
LAITAGE CANTAFRAIS EMMENTAL A& LA COUPE KIRI YAOURT NATURE
DESSERT FLAN NAPPE CARAMEL MOUSSE RIZ AU LAIT DONUTS AU SUCRE
Végétarien Les Produits biologiques Elaboré par le chef Les produits locaux —
Pain Artisanal Boulanger le Cruoissant de lune a AIbertviIIeht._,: WS ' —-x:' n — Wre S t
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Les menus sont réalisés par les diététiciennes Newrest Restauration, selon les recommandations du GEMRCN



Semaine du 15 au 19 Juin 2026, le Chef vous propose

Menu sous réserve de modification
liées a I'approvisionneme...

SALADE DE PEPINETTE

ENTREE BATAVIA COLESLAW MELON
B
. o PILON DE POULET A LA FILET DE POISSON
PLAT BOULETTE YEGETAL CARBONARA MOUTARDE MEUNERE ET CITRON

GARNITURE CAROTTES VICHY MACARONI POLENTA CAROTTES VICHY

LAITAGE SAMOS TOMME COULOMMIERS PASTEURISE EDAM A LA COUPE

DESSERT LIEGEOIS AU CHOCOLAT FRUITS COOKIES POIRE AU SIROP

Végétarien Les Produits biologiques ’I% Elabor2 par le chef Les produits locaux p—

Pain“Artisanal Boulanger le Croissant de lune a Albertwlle LY o =N n:wrCSt

Les menus sont réalisés par les diététiciennes Newrest Restauration, selon les recommandations du GEMRCN
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Semaine du 22 au 26 Juin 2026 , le Chef vous propose

e

L}
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Menu sous réserve de modification
liées a I'approvisionneme. ..

BETTERAVES A - i .
ENTREE L'ECHALOTE SALADE DE PATE PASTEQUE SALADE DE BLE
ROTI DE DINDE SAUCE
PLAT %m%&%xg OMELETTE NATURE MOUTARDE A NUGGET'S DE POISSON
L'ANCIENNE
i SRISURE DE CHOU FLEUR EN
GARNITURE RATATOUILLE POMME PUREE BECHAMEL
LAITAGE BUCHETTE MELANGE  YAOURT NATURE SUCRE EMMENTAL A L#& COUPE Bomlgx%mms
DESSERT YAOUR FRUIT MIXE FRUITS POT DE CREME VANILLE CHOU & LA CREME
Végétarien Les Produits biologiques Elaboré par le chrf q> Les Produits locaux — t
Pain Artisanal Boulanger le Croissant de lune a Albertville «® S n:wres
R i 2. - F
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Les menus sont réalisés par les diététiciennes Newrest Restauration, selon les recommandations du GEMRCN



Semaine du 29 Juin au 03 Juillet 2026, le Chef vous propose

Menu sous réserve de modifiratinn
liées a I'approvisionneme: .

ENTREES SALADE VERTE MELON RADIS EN VINAIGRETTE PIQUE NIQUE
COMPOSEE @ @
@ 2
ESCALOPE DE DINDE 3
PLAT BOULETTE DE BEUF — ¢, 1or on 5 UPIGNON é&HMNMON PANE
GARNITURE POMME PUREE RIZ DUO Dxmco'rs@
LAITAGE RONDELE NATURE CAMENBERT PETIT SUISSE SUCRE
DESSERT YMURTM“UX‘E FRUITS MUFFINS FRUITS
Végétarien Les Produits biologiques Elaboré par le chef Les produits locaux

Nous te souhaitons un bon appétit ! Pain Artisanal Boulanger le Croissant de lune a Albertville

Les menus sont réalisés par les diététiciennes Newrest Restauration, selon les recommandations du GEMRCN




LUNDI

Repas

MERCREDI

Semaine du 07 au 11 Février 2022, le Chef vous propose

JEUDI

WVégétarien
ENTREE SALADE BATAVIA CAROTTES RAPEES
PLAT PROTIDIQUE ESCALOPE VIENNOISE S?III]CLEE%\II)EFNSGO;II}E
ACCOMPAGNEMENT PETITS POIS CAROTTES COQUILLETTES
LAITAGE SAMOS TOMME DES PYRENNEES
DESSERT LIEGEOIS AU CHOCOLAT FRUITS DE SAISON

SALADE DE PERLE AU
SURIMI

SAUTE DE PORC & LA
MOUTARDE

POELEE DE LEGUMES

CAMEMBERT

COMPOTE DE POMMES

Végétarien Les Produits biologiques

Les menus sont réalisés par les diététiciennes Newrest Restauration, selon les recommandations du GEMRCN

Le produit maison

"Simple et bon"
Pain Artisanal Boulanger le Croissant de lune a Albertville .. w

Les produits locaux
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Menu sous réserve de modification
liées a I'approvisionnemec. ..

VENDREDI

PATE DE CAMPAGNE ET
SON CORNICHON

DOS DE COLIN SAUCE
ARMORICAHNB@

RIZ

YAOURT NATURE SUCRE
BIO

DONUTS AU CHOCOLAT

LT o n=wrest

restauration
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Repas - = - :
Wégétarien m i E VENDREDI

ENTREE SALADEVERTE ~  SALADEDE PDT AUX Y Caoroncuonr:  SALADEDERIZ
PLAT PROTIDIQUE  HACHIS PARMENTIER  OMELETTE NATURE R TaoN iy Chpmas  NUGGETS DE POISSON
cooueazuaz T MTSOLIALS  DooDLEARGOTSTN

LAITAGE YAOURT NATURE SUCRE  BUCHETTE MELANGE EMMENTAL TARTARE NATURE

DESSERT COCKTAIL DE FRUITS  ECLAIR A LA VANILLE FRUITS COMPOTE DE POMMES

Le produit maison

Végétarien Les Produits biologiques "Gimnle of han' Les produits locaux p— r St
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Nous te souhaitons un bon appétit ! .
oP > o - restauration
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